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AHHOTALUSA

B crarbe paccmarpuBaroTCsi OCOOCHHOCTH CJIOBOOOPA30BaHUS, a TAKKE YIOTPECOJICHHUS
UMEH  CYIICCTBUTCIIBHBIX  aBCTPUUCKOTO  BapHaHTAa  COBPEMEHHOTO  HEMEIKOTO
JUTEpaTypHOro s3bika B cdepe racTpoHomMuu Ha mnpumepe Jsekcembl «Ribisel»
(cMoponvHA), a TaKKe Ha MpPUMEpPEe MPOU3BOIHBIX OT HEE CIOXKHBIX CIIOB, TAKUX Kak:
Ribiselfleck (cmopoaunoBsiii mupor), Ribiselschnitte (xycok cmopoauHoBoro mupora),
Ribiselkuchen (cmopoaunoBsliii mupor), Ribiselwein (cmopoaunoBoe BuHO), Ribiselsaft
(cMmopomuHOBBIi cok), Ribiselmarmelade (koudutiop u3 cmopoauusi), Ribiselstaude (kyct
cMmopoauHsl), Ribiselstrauch (kyct cmopomunbl). AHanu3 mokasan, 4TO B Ipoliecce
CIIOBOCJIO)KEHUSI YYaCTBYIOT HE TOJIBKO JIGKCEMBI, XapaKTEPHbIC ISl aBCTPHICKOTO
BapuaHTa HeMelkoro sizbika: Fleck (mupor), Schnitte (momotk, oTpe3anHslii kycok), Staude
(kycr), Strauch (kycT), HO U JIEKCEMbI, OTHOCSIINECS K TaK HA3bIBAEMOMY CTaHIAPTHOMY
Hemenkomy s3biky: Kuchen (mmpor), Wein (Buno), Saft (cokx), Marmelade (mxem).
[IpoBeneHHBIC HAMU KCCIICIOBAHUS BBIBUIM (DAKT OTpaHUYCHHS UCIIOJIB30BAHUS JICKCEM,
OTHOCSIIUXCS K aBCTPUIICKOMY HAIlMOHAJIILHOMY BapHaHTY B MOJIb3y OOmeHeMeKuX. Tak,
XapakTepHasl Juisi aBcTpuiickoro BapuaHTa Jsekcema Ribiselfleck we Bcrpeuaercst B
MEYaTHBIX H3JAHUSAX, HO AKTHBHO HCIOJB3YeTCS Ha CIEUAIN3UPOBAHHBIX CalTax,
MOCBSIIICHHBIX KynuHapuu. CJoBapb COBPEMEHHOTO HEMEIIKOTO JIUTEPATYPHOTO sI3bIKa
(DUDEN — Worterbuch Duden online [DnexTpoHHbIi pecypc]), yKa3bIBaeT CIEIyrOIINe
3nauenus aus nexcemsl Fleck: 1. [durch einen Klecks] verschmutzte Stelle - 3arps3uennoe
mecto; 2. andersfarbige Stelle - mecto, okpamenHoe B apyroit mer. Hu omHo u3
yKa3aHHBIX 3HAuUCHW HE COOTBETCTBYET Jiekceme, 3adukcupoBaHHOi B CroBape
BapHaHTOB COBPEMEHHOTO HEMEIKOTro JuTeparypHoro s3bika (Variantenworterbuch des
Deutschen: die Standardsprache in Osterreich, der Schweiz und Deutschland sowie in
Liechtenstein, Luxemburg, Ostbelgien und Sidtirol). Takum o6pa3om, MOXHO
MPEONIOKUTh, YTO TIeUaTHbIE W3JaTeNbCTBA, OpueHTupysich Ha cinoBapu DUDEN,
KOTOPbIC YacTO pPAacCMaTPUBAIOTCS B HEMEIKOTOBOPSIIEM IPOCTPAHCTBE B KauecTBE
SI3BIKOBOTO CTaH/apTa, CO3HATEIbHO W30EraroT YIMOTPEOJICHHS MapKHPOBAaHHBIX JIEKCEM
WIN JIEKCeM, HE YKa3aHHBIX B ClioBape. MarepuajoMm Ui HCCIACIOBAHHS IMOCTYKUIN
COBPEMEHHBIC JINTEPATYPHBIC TPOU3BEICHUS HA HEMEIIKOM SI3bIKE.

KuroueBble ¢jioBa: HEMEIKUN SI3bIK; TUIFOPULIEHTPU3M; aBCTPUHUCKUN BapUAHT HEMEIKOTO
SI3bIKa; CIIOBOOOPA30BaHKE; CIIOBOCIIOKEHHE.
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Abstract. The article covers some aspects of word formation und the use of nouns in the
Austrian variant of the modern literary German language in the field of gastronomy, using
the example of the lexeme ‘Ribisel’ (currant), as well the compound derivatives, such as
Ribiselfleck (currant pie), Ribiselschnitte (a piece of currant pie), Ribiselkuchen (currant
pie), Ribiselwein (currant wine), Ribiselsaft (currant juice), Ribiselmarmelade (currant
jam), Ribiselstaude (currant bush), Ribiselstrauch (currant bush). The analysis shows that
not only the lexemes typical of the Austrian variant of the German language are involved
in the process of compounding: Fleck (pie), Schnitte (piece), Staude (bush), Strauch
(bush). The process of compounding also involves the words which belong to Standard
German: Kuchen (pie), Wein (wine), Saft (juice), Marmelade (jam). Our study
demonstrates that Austrian German words are mostly replaced by Standard German ones.
For instance, we could not find an Austrian word ‘Ribiselfleck’ in books, but it is being
used on special websites devoted to cooking (mostly Austrian). ‘DUDEN dictionary’
(DUDEN — Worterbuch Duden online) has the following meanings for ‘Fleck’: 1. [durch
einen Klecks] verschmutzte Stelle — dirty place; 2. andersfarbige Stelle — a place of another
color. None of these meanings matches the meaning given in the Dictionary
“Variantenworterbuch des Deutschen: die Standardsprache in Osterreich, der Schweiz und
Deutschland sowie in Liechtenstein, Luxemburg, Ostbelgien und Sidtirol‘. Thus, we can
assume that publishers, referring to DUDEN dictionaries, which are often considered in the
German-speaking space as a linguistic standard, knowingly avoid the use of marked
lexemes or words which are not included into the dictionary. In our research, we referred to
modern works of literature in German.

Key words: German; pluricentric languages; Austrian German; word formation;
compounding.

SI3BIK, ABJIASICH
HEMCILIKOM A3BIKEC:

JUIA 0003HaUeHUS HallMOHAJIbHBIX BaApUAaHTOB B

TaKue HaIlMOHAJIbHBIE BAPUAHTHI, Kak
aBCTPUMCKUN M LIBeHUApCKui. B orianume ot
YKa3aHHBIX  BapUaHTOB, JHAJEKTBl  JIPYTUX
HEMEIKOSI3bIYHBIX TOCYIapCTB HE HOPMHUPOBAHBI.
Tak, B Jluxrenmreitne u bensrum Hapsgy c
MUANeKTaMH  yIoTpeONiseTcs  CTaHIapTHBIN
HeMenkui s3bIk. B JltokcemOypre ucnonb3yercs
JTIOKCEMOYPICKUM S3BIK, KOTOPBI HE CUMTACTCS
HallMOHAJIbHBIM BapUAHTOM.

Vappux AMMOH IpH Y4YacTHU KOTOPOTO B
2004 romy OBLT CO3MaH CJIOBaph BapHaHTOB
HEMELIKOTO $I3bIKa, BBEJI CIECAYIOLIUE TEPMHUHBI

ABCTPHAIM3MBI
(Austriazismus) mms 0003HaYEHUST ABCTPUHCKUX
BapuaHToB, renbBeTH3Mbl (Helvetismus) mus

0003HAa4YeHUsI  MIBCHIIAPCKMX  BapHMaHTOB M
terouu3mbl  (Teutonismus)  (takxke — HX
0003Ha4aroT KakK JOWYIaHIU3MBI
Deutschlandismus  win  repmaHu3Mbl IS
0003HaYeHUs HaIMOHAIBHBIX BapUaHTOB

I'epmanuu. (Ammon, 1995: 99).

Cormacio  Ammony (Ammon, 1995: 3)
CTaHJApT HAIMOHAJIBHOIO BapuaHTa SBISETCA
KOTU(UIUPOBAHHBIM, TO €CThb O(UIHAIBHO
3aKpeIuieH B JIMTEPATYPHOH S3BIKOBOW HOpME H
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UCIIOJIB3YIOTCS B CHUCTeMe  00pa3oBaHMs.
[ToMrMO 3TOr0 HAIMOHAIBHBIA BApUAHT HAJEIEH
opHUIIMATLHBIM CTaTyCOM, YTO TIO3BOJISIET €My
GYHKIIMOHUPOBAaTH HA  TEPPUTOPUU  BCETO
rocymapctBa (B IlBeiimapuu pedb uAET O
(GYHKIIMOHUPOBAHUU B SI3BIKOBOM COOOIIECTBE B
paMKax  OJHOTO  TOCYIapCTBa), obpa3zys
SI3BIKOBYIO HOPMY. bnarogaps TaKOMy
Y3aKOHEHHOMY CTaTycy M  IIpernojaBaHUIO
HAI[MOHAJILHOI'O BapuaHTa B
00meoOpa3oBarebHbIX  IIKOJAaX,  TPaHUILBI
(YHKIIMOHUPOBaHHUS  sI3bIKa  COBMAJAIOT  C
HaIlMOHAILHBIMU Tpanuiamu (Ammon, 1997: 6).
CoxpaHeHHEe S3BIKOBBIX HOPM MOIEPKUBACTCA
JKCIIepTaMu B JIaHHOMH obmactu

(mpenogaBareiasiMM, — CIOyXKallUMU U T.J.).
(Ammon, 2004: 32).

HpOTHBOHOJIO)KHOCTLIO CTaHJapTHOTO
HaIllMOHAJIBHOI'O BapuaHTa SABJIAIOTCA
HECTaHAAaPTHBIC SI3BIKOBBIC BAapHAHTHI,

Hampumep, auanekTtbl. HecmoTps Ha TO, 4TO
JaHHbIE BapUaHThl MOTYT OBITH ONMCAHBI B
cJIOBape, OHM HE OTHOCATCS K HallMOHAJLHOMY
cranaapty (Ammon, 1995: 3, 70).

B Hamelr paGore MblI paccMarpuBaeM
CIIOBO(OPMBI,  OTHOCSIIMECS K  CTaHAAPTy
aBCTPUICKOTO HaIlMOHAJILHOTO BapHaHTAa.
Hcrounnkamu BBIOOPKHU (hakTH4YeCKOro
Marepuaia nociayxuwid 2 ciosaps: CioBapb
COBPEMEHHOI0 HEMEIIKOTO JINTEPATYPHOTO SI3bIKa

(DUDEN — Woérterbuch  Duden  online
[OnekTpoHHBIM pecypc]), a Takxke CloBaph
BapHAHTOB COBPEMEHHOTO HEMEIIKOTO
JTUTEPATYPHOTO SI3BIKA (VWdD —

Variantenworterbuch  des  Deutschen:  die
Standardsprache in Osterreich, der Schweiz und
Deutschland sowie in Liechtenstein, Luxemburg,
Ostbelgien und Sidtirol). Jlanee wmb1 Oymem
UCIOJIb30BaTh  COKpallleHHyro  Gopmy  uis
HAaMMCHOBAHUA HdAaHHBIX CJ'[OBapeI\/JI, a HNMCHHO:
cnoBapp DUDEN 1, cOOTBETCTBEHHO, CIOBaph
VWdD. Croapp VWD oTMe4aeT OCHOBHYIO
pasHuny MCEKAY HaAlMOHAJIILHBIMU BapUaHTAMU
1o OoJpIIe YacTU BBIPAKEHHYIO B CJIOBAPHOM
3amace W mnpomsHomreHun (2004, XXXVIII).
JlanHast ctathsi MOCBsIIEHa MOP(}OIOrHYECKUM
0COOEHHOCTIM CYIICCTBUTCIIbHBIX aBCTpHﬁCKOFO
HallMOHAJIBHOTO BapuaHTa. Jlamee mMbl pa3zdoepem
crocoObl  CIIOBOOOpa30BaHUS B ABCTPUHCKOM

BapUAHTE HEMEIKOTO s3bIKa HA IPUMEPE
nekcemsl Ribisel, die (cmopoauna).

1. Ribisel, die (DUDEN: o6sterreichisch, zu
Italienisch ribes < mittellateinisch ribes =

Johannisbeere < arabisch ribas = eine Art
Rhabarber) — Johannisbeere, die (DDt) -
CMOpOaMUHA.

ODT Zum Schluss die Niisse, Mehl und
Ribisel mit einem Schneebesen vorsichtig
unterheben (Pfeifer 2015: 82).

DDT Schwarze Johannisbeeren strotzen
geradezu vor Kraft (Stern 2015: 56).

Jlekcema Ribisel ¢ukcupyercs kak B
cimoBape DUDEN, tak u B cinoBape VWAD c
MOMETOM aBCTPUHUCKUN HAIIMOHAJILHBIA BapHUaHT.
Kak BuaHo w3 mnpumepoB, o00€ JE€KCEMBI
yIOTPEONISIFOTCS B MEYaTHBIX U3aHUSIX.

2. Ribiselfleck, der: -(e)s, -e; (VWdD: A) -
OTKPBITHIN IIUPOT, UCIICYCHHBIN HA IPOTUBHE.

ODT Fiir den Ribiselfleck zunichst Dotter,
Wasser,  Vanillezucker ~ und  Staubzucker
schaumig riihren
(http://bine.knienieder.com/ribiselfleck/)

DDT Johannisbeerkuchen bei 150 C ca.
45-60 Minuten backen (Schlicker, 2016: 15).

CnoBapb DUDEN HE COZICPYKHUT
coBodopmel Ribiselfleck. B to e Bpems, B
CJIOBAape YKa3bIBAIOTCS CIEAYIOIINE 3HAYEHUs
s nexcemsl Fleck, der:

- [durch einen Klecks] verschmutzte Stelle -
3arpsi3HEHHOE MECTO);

- andersfarbige Stelle - mecto, okpaienHOe
B JIpYrOM 1IBET;

Hu omHO W3 yKa3aHHBIX 3HAUEHUN HE
COOTBETCTBYET JieKceme, 3a(UKCHUPOBAHHON B
cimoBape VWdAD. Takke Mbl HE OOHApPYXHIH
yIOTpeOIeHNs TaHHOW JIEKCEMBI B COBPEMEHHBIX
MeYaTHpIX uW37aHusx. B To ke  Bpews,
croBodopma Ribiselfleck AKTHBHO
UCIIONB3YeTCd  HAa  aBCTPUIMCKUX  caiTax,
MOCBAIICHHBIX KynmuHapuu. Ham mpumep ObLn
3aMMCTBOBAH U3 OIHOTO U3 TAKUX CANTOB.

3. Ribiselschnitte, die; (VWdD: A) -
KYCOK CMOPOAMHOBOTO IMHUPOTA.

CnoBapp  VWAD yka3biBaeT CII0OBOGOpMY
Ribiselschnitte, die B cocraBe crmoBapHOU
cratbm k  Jgekceme  Ribisel.  Ornmenpras
CIIOBapHasi CTarbsl JaeT S5 3HauYeHUH CIoBa
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Schnitte, die, 3 u3 KOTOpBIX OTHOCATCA K
aBCTPUMCKOMY BApUAHTY.

1. aus mehreren Schichten bestehende und
mit einer siiffen Masse bestrichene Waffel) —
BaJiM, COCTOSIIME W3 HECKOJBKHX CIJIOCB,
IIPONMUTAHHBIX CIAJKON MacCoH;

2. Suppeneinlage aus mit Leber oder Milz
bestrichenen  Weiflbrotstiickchen — cymnoBas
3ampaBKa M3 KYCOYKOB Oemoro xieba ¢
HaMa3aHHBIMM Ha  HEro  TICYCHBIO WU
CEIIC3ECHKOU;

3. rechteckig geschnittenes Stiick eines auf
einem Backblech gebackenen Kuchens —
Hape3aHHbIe B (popMe MPSMOYTOJIbHUKA KYCOUKH
UCIICYCHHOTO Ha MPOTHBHE MTUPOTA.

B kayectBe mpumepa K MOCIEIHEMY
3HAYEHUIO B CIIOBApPHOW CTaTbe YKa3bIBACTCS
cioBoopma Ribiselschnitte, die. 3mecs xe
paccmarpuBaroTCs pa3au4HbIe ¢bopmsl,
00pa3oBaHHBIE TpPHU TIOMOIIM CIIOBOCIOXKEHUS,
YacTh0 KOTOPBIX sIBJseTCs Jiekcema Schnitte,
die: Apfelschnitte, Cremeschnitte,
Fruchtschnitte, Kokosschnitte, Mohnschnitte,
Nusschnitte, Obstschnitte, Preiselbeerschnitte,
Punschschnitte, Topfenschnitte.

CnoBapb DUDEN HE COZICPYKHUT
cnoBodopmer  Ribiselschnitte, wHO  maer
CIIeAyIOIINE OmpeneieHus K Jekceme Schnitte,
die:

1) meist in  Querrichtung von etwas
abgeschnittene Scheibe — orpe3anHblil Kycok
4ero-amubo mo OoMNbIIed YacTH B IMOMEPEYHOM
HaIIpaBIICHUU,

2) [belegte  oder  mit  Brotaufstrich
bestrichene] Brotscheibe — 6yrepopon nwiu xne6
¢ MaciIoM/IKEMOM;

3) (osterreichisch) Waffel — Badmu.

Takum oOpasom, B cioape DUDEN
YKa3bIBaCTCA JIMIOIb OAHO 3HA4YCHHUEC U3 TPEX,
coneprkaruxcs B cinoBape VWAD, oTHocsmeecs
K aBCTpHﬁCKOMy BAapHAaHTy HEMCIKOI'O A3bIKa, B
TO BpeMsl Kak JIBa IPYTHX 3HAYEHUS] OTHOCSTCS K
00IIEHEMEIIKOMY CTaHAapTY.

ODT Das Rezept fiir Ribiselschnitten
schmecken fruchtig, siiss und sauer zugleich
(https://www.gutekueche.at/ribiselschnitten-
rezept-1254)

DDT Johannisbeerkuchen bei 150 C ca.
45-60 Minuten backen (Schlicker, 2016: 15).

[Ipumep, B  KOoTOpoM  ymoTpebiseTcs
JeKceMa, OTHOCSWAscd K  aBCTPUHCKOMY
HallMOHANILHOMY  BapHaHTy,  TaKXke  OblI

3aMMCTBOBaH HaMM W3 KyJIMHapHOro camnra. B
COBPEMCHHBIX II€YaTHBIX W3JaHUSX MBI HE
OOHapYXHITU HCIIOIB30BAHUE TAHHOM JIEKCEMBI.

Caenyrome ciioBoopMbl 00pa3oBaHbl IPU
MOMOIIM  CIIOBOCJIOXKEHHUSI ~ JIGKCEMBI U3
ABCTPUIICKOTO BapuaHTa C OOIICHEMEIIKUMH
JIEKCEeMaMH.

4. Ribiselkuchen, der; (VWdAD: A) -
IIAPOT CO CMOPOJIUHOM.

CrnoBapsp DUDEN HE yKa3bIBaeT
cioBopopmy  Ribiselkuchen,  wo  nmaer
crnenyrone onpeneneHus k jekceme Kuchen,
der:

1. [graperes, in einer Backform
gebackenes] Gebdgck aus Mehl, Fett, Zucker,
Eiern und anderen Zutaten - Bbire4ka GOJBIIOTO
pasMepa, TPUTOTOBICHHAs B Gopme IS
BBINICKAHUS W COCTOAIIAsl W3 MYKH, Macla,
caxapa, siMIl ¥ IpYTUX UHTPEIUEHTOB;

2. Riickstand von ausgepressten Trauben
oder  Olfriichten - OTKHMKH  BBDKATOTO
BUHOTPAJIa UM MACIIUYHBIX KYJIBTYD.

IIpu »tom gekcema Kuchen, der we
COZIEP’)KUT HUKAKUX MOMET, YTO yKa3bIBaeT Ha ee
MIPUHAIICKHOCTH K OOIIIEHEMEIIKOMY CTaHIapPTY.

oDT Mit frischen Semmeln,
Topfenkolatschen und Ribiselkuchen
ausgertistet, riickte ich zu Hause an (Prochazka,
2004: 18).

DDT Johannisbeerkuchen bei 150 C ca.
45-60 Minuten backen (Schlicker, 2016: 15).

5. Ribiselmarmelade, die; (VWdAD: A) —
KOH(UTIOP.

CrnoBapp  VWdAD  omuceiBaeT  jiekcemy
Marmelade, die momuMo ee TpSIMOTO 3HAYCHUS
TaK)K€ KakK ONpENessSolUid  KOMIIOHEHT B
COCTaB€ CJIOXHBIX cloB. [Ipum 3TOM crioBapb
IIOMEYAET €€ KaK aBCTPUKCKUN HallMOHAJIbHBIN
BapHaHT, B TO BpPeMs KakK I OOIIEHEMEIIKOTO
BapMaHTa yKasbiBaeTcs Jekcema Marmeladen.
CnoBapp DUDEN Taxke ykaspiBaeT JBa
BapHaHTa yMNOTPeOJIIeHUs JaHHOW  JIEKCEMBI
(Hammpumep, Marmeladebrot, das WA
Marmeladenbrot, das), HO oTMeuyaeT maHHBIC
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cIOBOOPMBI  TOJIBKO KakK pOJCTBEHHBIE, 0e3
YKa3aHUs HAa IPUHALICKHOCTb K aBCTPUMCKOMY
HAIIMOHAJILHOMY BapUaHTY.

OoDT Die Blatterteigstreifen mit
Ribiselmarmelade diinn bestreichen (Bier,
2000: 137).

DDT Die Johannisbeermarmelade in die
Sauce einrithren und dabei nach und nach die
Butter zugeben, damit die Sauce schon glanzend
wird (Ramsay, 2014: 91).

6. Ribiselsaft, der (DUDEN:
oOsterreichisch) - Saft aus Johannisbeeren (DDt) —
COK U3 CMOPOJIMHEI.

JlanHast JiekceMa yKa3bIBaeTCsl B CJIOBape
DUDEN xkax tunu4Has i BOCTOYHOM 4YacTH
Ascrpun. B crnoBape VWID takas nomera
OTCYTCTBYET.

ODT Fiir den Ribiselsaft gekocht rote
und/oder schwarze und/oder gelbe Ribiseln
waschen, etwas zerdriicken und mit dem Wasser
einmal aufkochen lassen
(https://www.ichkoche.at/ribiselsaft-gekocht-
rezept-218882).

DDT Wieviele Johannisbeeren braucht man,
umeinen Liter Johannisbeersaft zu machen?
(Fagan, 2004: 12).

[lpumep, B  KOTOpOM
JeKceMa,  OTHOCSINAsACA K  aBCTPHICKOMY
HAIlMOHAJILHOMY  BapWaHTy,  TaKxe  OblI
3aMMCTBOBAaH HAMM W3 KYyJIMHapHOro camra. B
COBPEMCHHBIX T[I€YAaTHBIX W3JIaHUSAX MBI HE
O0OHAPYXHITH MCITOJB30BAHNE TAHHOM JIEKCEMBI.

7. Ribiselstaude, die; (VWdD: A) — kycr
CMOPOJVHBI.

CnoBapp  umznarensctBa DUDEN  nHe
(buKcupyeT NaHHYIO CIOBOQOpMY. YKa3bIBAIOTCS
creyrolye 3HadeHus i tekcemsl Staude, die:

1. Staude, die (Botanik) [grofse] Pflanze mit
mehreren, aus einer Wurzel wachsenden
krdftigen Stingeln, die im Herbst absterben und
im Friihjahr wieder neu austreiben - ([6omnbimoe]
pacTteHHe ¢ OOJBIINM KOJHUYECTBOM CHIIbHBIX
crebiiel, pacTymux U3  KOPHs, KOTOPBIE
OTMHUPAIOT OCEHBID M CHOBa JIAlOT POCTKH
BECHOM.

2. (landschaftlich, besonders siiddeutsch)
Strauch — (ymorpeGnenue B chepe manmgmadra,
XapaKkTepHO s tora [epMaHum) KycT.

ynoTtpeonsiercs

ODT Erich einmal so selbstkritisch wie
verzweifelt gesagt haben, ist das keine Frisur,
sondern eine Ribiselstaude! (Menasse, 2001:
206).

DDt DDt Einige Hiihner flatterten auf und
suchten hinter einem Johannisbeerstrauch
Schutz (Larsson, 2013: 17).

Crnosaps VWD nomeuaer nekcemy Staude,
die kak THIOUYHYIO JUIi  ABCTPHICKOTO
HallUOHAJIBbHOI'O BapuaHTa, a TaK¥XKEC JJIA
FO)KHOHCMCIKOTI'O pETHOHA.

8. Ribiselwein, der (DUDEN:
Osterreichisch) — Wein aus Johannisbeeren
(DDt) — BHHO H3 SIT0J CMOPOIAMHEI.

ODT Ribiselwein — Obstland-Kellerei
Allacher Gols Bereits seit Jahrzenten zéhlt er zu
den bekanntesten Osterreichischen Fruchtweinen
(https://www.fruchtwein.at/ribiselwein/)

DDt Du sollst den ersten diesjahrigen
Johannisbeerwein probieren (Zierke, 2015:
188).

9. Ribiselstrauch, der;(VWdD: A) — kyct
CMOPOIUHBI

CnoBapr  umzmarensctBa DUDEN  He
CONEPKUT AaHHOW cioBodopmbl. Jlekcema
Strauch, der, ykasaHHas B cjoBape, HMEET
CJICAYIOIICC 3HAYCHHC:!

Pflanze mit mehreren an der Wurzel
beginnenden, holzigen Zweigen; Busch -
pacTeHue ¢ OOJBIINM KOJHYECTBOM BCTOK,
HaUMHAIOLIUXCS Y KOpHS; KycT. CloBapb HE JaeT
IOMCT, UYTO YKa3bIBA€T Ha MMPUHAAIICKHOCTDH
JIeKCeMbl K OOIIEHEMELKOMY HallOHAJIbHOMY
BapHaHTy.

ODT Die Buschpflanzen waren nicht alle
bewohnt, nur in einem Weinstock wohnte ein
Kindwesen und unterhielt sich offensichtlich
gerade mit einem Zwerg im Ribiselstrauch, der
offensichtlich ziemlich &drgerlich war, weil er
wild mit den Hidnden herumfuchtelte (Bulant,
2011: 13).

DDt Einige Hiihner flatterten auf und
suchten hinter einem Johannisbeerstrauch
Schutz (Larsson, 2013: 17).

AHanu3upys MpojeNlaHHyl0 paboTy, MbI
MOXKEM OTMETHUTb, 4TO TOJIBKO 3
JIBYXKOMIIOHEHTHBIE€ JIEKCEMBI MPOU3BOJHBIE OT
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nekcemsl Ribisel ykaszansr B cnioBape DUDEN. B
TO KE€ BpeMs, BCE ONHCAHHBIC  BBIIIC
CIOBOGOPMBI, @ UMEHHO 8 JIByXKOMIIOHEHTHBIX
aekceM, ¢pukcupyrores cioBapem VWAD. Takoke
ClIeIyeT OTMETUTh, YTO JIEKCEMBI, KOTOpPbIC HE
Obutn BKIIOWEHBI B cioBapp DUDEN, pexe
yInoTpeOIsIFOTCS B MEYaTHBIX HMCTOYHUKAX, MPHU
9TOM HX MOXHO BCTPETHTh Ha (opymax w
caiiTax, TOCBAIICHHBIX KyJIuHapuu. JlaHHBIN
(axkT CBHIETENBCTBYET O TOM, YTO JJAHHBIE CJIOBA
BXONAT B  aKTUBHBI  CJIOBapHBIA  3amac
ABCTPUMILIEB. Takum obpazom, MO’KHO

HPEINOJIOXKUTh, YTO  TICYaTHBIC  HW3JaHMS,
OpUEHTHpPYSACh Ha  Oolee  aBTOPUTETHOE
HA3/1aTEJILCTBO DUDEN, KOTOpOE 4acTo
paccMmarpuBaeTcst B HEMEI[KOTOBOPSIIIIEM

NPOCTPAHCTBE B KAUECTBE SI3IKOBOTO CTaH/IapTa
[Schrodt, 1997: 20], cosuarenpHO wH30ErarOT
yIOTPEOICHUS JISKCEM, HE YKa3aHHBIX B CIIOBape
WA MapKAPOBAHHBIX JIEKCEM.

Maiiki Kiaita (Clyne, 1995: 24) u Pynonbd
Myp (Muhr, 1995: 97) KpUTHKYIOT CIIOBapu
uznarenbctBa DUDEN 3a 10, uTo, Mapkupys
aBCTpUICKHUE, LIBEHLIAPCKHUE, a TaKXKe
I0)KHOHEMEIIKAE PETUOHAIBHBIC BAPUAHTHI, OHH
OCTaBJISIIOT 0e3 TOMET CJIoBa W BBIPAXKEHUS,
UMCIOIIME  XOXKJICHUE B CCEBEPHOW  YacTH
I'epmanuu, Takum 00pa3oM, MPEACTABISS UX KaK
S3BIKOBOM CTAaHIAPT HEMELKOTo s3bIka. Takum
00pa3om, MMOJTb30BATENHN CIIOBAPEH CKIIOHSIOTCS K
TOMY, 4YTOOBI HCIIOJNB30BAaTh JIEKCEMBI, HE
UMEIOIIME TIOMET, TaK KaKk MapKHUPOBAHHBIC
CJIOBa SIBISIIOTCA CHUTHAJIOM K OTPaHUYCHHIO B
UCTIOJIb30BaHHH.

Hugopmayuss o Kougnuxme  unmepecos:
asmopsvl He umerom KOquJZuKm06 unmepecoes 0}1}1
oeknapayuu.
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